
 

IOVE CHARDONNAY 
Chardonnay Pinot Grigio Emilia IGT 

SCHEDA TECNICA 

Uve 

Chardonnay, Pinot Grigio 

Terreno 

Argilloso. 

Resa per ettaro 

100 q.li 

Età media dei vigneti 

Tra gli 8 e i 12 anni 

Vinificazione 

Pressatura soffice delle uve e 
fermentazione a temperatura 
controllata di 16°C per 12-15 giorni. 
Segue una fase di bâtonnages. 

Affinamento 

2 mesi in bottiglia. 

Gradazione alcolica 

12.5% vol. 

Capacità di invecchiamento 

Si consiglia di consumarlo giovane. 

SCHEDA ORGANOLETTICA 

Colore 

Giallo paglierino con riflessi 
leggermente dorati. 

Bouquet 

Intenso bouquet di frutti tropicali, 
mango, ananas, papaya e fiori bianchi. 

Gusto 

Armonico, pieno, con una piacevole 
freschezza sul finale. 

Abbinamento 

Perfetto per aperitivo, o a tutto pasto 
con piatti delicati e leggeri di pesce e 
carni bianche. 

Temperatura di servizio 

8/10°C. 

Formati disponibili 

0.750l.  
 


