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SCHEDA TECNICA 
 

CODICE PRODOTTO 

 

FR.001 

DESCRIZIONE 

QUADROTTO CAFFE’  

PESO VARIABILE 
VASSOIO DA 1 KG – PESO MEDIO PEZZO 30 g 

CODICE A BARRE  

8056598361360 

IMBALLO 

Vassoio e pellicola termoretraibili 
Confezioni in materiale idoneo al contatto con alimenti 

 

TIPOLOGIA DI PRODOTTO 

Prodotto dolciario da forno 

INGREDIENTI (gli ingredienti evidenziati possono provocare reazioni in persone allergiche) 
Pasta frolla cacao: Farina di GRANO tenero tipo 0, materia grassa [oli e grassi vegetali (palma, cocco, girasole), acqua, 
BURRO, emulsionanti (E471, lecitine), sale, correttore di acidità (E330), aromi, colorante (betacarotene)], zucchero, 
zucchero a velo (saccarosio 97%, amido di mais 3%), UOVA, BURRO, cacao in polvere, miele, aromi. 
Farcitura crema al caffè: Zucchero, oli e grassi vegetali (girasole, palma), cacao magro in polvere, siero di LATTE, pasta 
NOCCIOLE 2%, LATTOSIO, amido di mais, caffè in polvere, emulsionante: lecitina di girasole (E322), aromi. 

ALLERGENI  

GRANO, UOVA, LATTE, NOCCIOLE. Può contenere tracce di MANDORLE, ARACHIDI, PISTACCHI, SOIA, SENAPE. 

MODALITA’ DI CONSERVAZIONE 

Mantenere in luogo fresco ed asciutto, lontano da fonti di calore. Aperta la confezione consumare entro 10 giorni. 

STABILIMENTO DI PRODUZIONE 

SGR SRL Via Ponte Cerretano n° 1/e, 50050 Cerreto Guidi (FI) 

LIMITI MICROBIOLOGICI INTERNI 

PARAMETRI UNITA’ DI MISURA VALORI DI RIFERIMENTO 

Muffe ufc/g <1000 ufc/g 

Salmonella spp. 25g Assente 
Listeria  monocytogenes 25g Assente 

E. coli beta-glucuronidasi positivi ufc/g <100 ufc/g 

Stafilococchi coagulasi positivi ufc/g <10.000 ufc/g 

PARAMETRI ORGANOLETTICI 

COLORE COLORE DEL CACAO 

ODORE PROFUMO DI DOLCE 

SAPORE DOLCE 
CONSISTENZA FRIABILE 

ETICHETTATURA 

LOTTO DI PRODUZIONE Data di produzione ggmmaaaa  

TMC Da consumarsi preferibilmente entro: 6 mesi dalla data di produzione - ggmmaa 
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PARAMETRI NUTRIZIONALI 

VALORI NUTRIZIONALI MEDI PER 100g DI PRODOTTO 

ENERGIA kJ 2264 kcal 542 

GRASSI g 
DI CU ACIDI 
GRASSI SATURI g 

CARBOIDRATI g DI CUI ZUCCHERI g SALE g PROTEINE g FIBRE g 

32 11 58 38 0,19 4,7 1,1 

PALLETTIZZAZIONE CARTONE NEUTRO  

PESO VASSOIO 
N. PEZZI 

PER 
VASSOIO 

VASSOI 
PER 

CARTONE 

DIMENSIONI 
CARTONE 

(cm) 
PESO CARTONE 

DIMENSIONI 
PALLET  

(epal 15cm) 

CARTONI 
PER 

STRATO 

STRATI 
TOTALI 

CARTONI 
TOTALI 

PEZZI 
TOTALI 

1kg NETTO 
0,028kg TARA 
1,028kg LORDO 

35 
(MEDIA) 

2 40X29X8 

2kg NETTO 
0,196kg TARA 
2,196kg 
LORDO 

120x80x175 8 20 160 11200 

 


