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Cod. Prodotto
Product code CVM35
CORNETTO VUOTO CURVO MANDORLATO
Nome Prodofto | bRONTOFORNO 85 GR
roduct Name
e Farina di grano tenero 00
e Margarina Vegetale
e Acqua
e Zucchero
e UOVA
e Lievito naturale
o e Lievito di birra
Ingredienti e Uova
e Farina di frumento, emulsionante (E472),
alfa amilasi
e Sale
e Vanillina
e Oli essenziali arancia
TOPPING: Sciroppo di glucosio- fruttosio,
MANDORLE a fette.
Ingredienti o G_rassi Vegetali( palmg, acqua, olio di
Margarina girasole, SOIA, emulsionanti: mono e
Veaetale 80% digliceridi degli acidi grassi, lecitine,
9 ° correttore di acidita: acido citrico, citrati di
sodio, aromi, coloranti: caroteni.
VALORI NUTRIZIONALI
NUTRITIONAL VALUE
Descrizione Valore Medio g/100g
Description Average Value
NERGIA (kj) 1800
NERGY
NERGIA (kcal) 480
NERGY (kcal)
IFIBRE (g) 52
FIBRE
GRASSI TOTALI (g) 29,6
TOTAL FAT
GRASSI SATURI (g) 13
SATURATE FAT
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CARBOIDRATI (g) 50
TOTAL CARBOHYDRATES

DI CUI ZUCCHERI (g) 6
OF WHICH SUGAR

SALE 1,72
SALT

PROTEINE (g) 12,3
IPROTEINS

(D.LGS 114/2006)

IL PRODOTTO PUO CONTENERE TRACCE DI UOVA, SOIA, LATTE E FRUTTA IN GUSCIO

THE PRODUCT COULD BE CONTAINTRACES OG EGGS, SOY, MILK AND FRUIT IN SHELL. (D.LGS 114/2006)

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
MICROBIOLOGICAL DETAILS

Conservazione

LISTERIA M. Assente in 25 ¢
LISTERIA M. Absent in 25 g
SALMONELLA (reg. CEE 2073/2005) Assente in 25 g
SALMONELLA Absent in 25 g
Modalita di Conservare a Temperatura compresa fra -18 °C e -22 °C. Non

ricongelare il prodotto una volta scongelato.
Keep it in the Freezer between -18 °C and -22 °C at all the time. Do not refreeze the
product when thawed.

Tempo di Conservazione

8 Mesi

Modalita di Utilizzo

COTTURA : Inserirlo direttamente nel forno preriscaldato a 165 °C per
25/27 min. ca.
(I tempo e la temperatura sono puramente indicativi da adattare al
proprio tipo di forno). Una volta cotto il prodotto consumare entro 24 h

CARATTERISTICHE TECNICHE
FORMATO E CONFEZIONE
Technical features
Size and packaging

Trattamenti subiti

| LIEVITAZIONE- SURGELAZIONE
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Modalita di Confezionamento Manuale

Packaging Modes Handmade

Etichetta Esposta

Label Exposed

Unita di vendita Cartone CT

Sales Unit Box

N° pezzi/ CT 60

N° pieces/Box

N° strati / Bancale 8

N° Layers/Pallet

Composizione Bancale 72CT

Composition Pallet

Peso/Pezzo (g) 85 GR

Weight/Pieces (g)

Modalita di Trasporto Trasportare il prodotto in modalita Refrigerata ad

Modes of Transport una Temperatura compresa fra -18 °C e -22 °C.
Refrigerated Transport between -18 °C and — 22 °C.

DICHIARAZIONE IN MATERIA DI AUTOCONTROLLO

H.A.C.C.P. DECLARATION

L’azienda dichiara di attuare le procedure previste nel piano di Autocontrollo aziendale,
nel rispetto del sistema H.A.C.C.P., ai sensi della vigente normativa Nazionale ed

Europea, avvalendosi della consulenza igienico sanitaria della ditta NEXUS di effettuare le

verifiche microbiologiche e chimiche sulle superfici e sui prodotti in laboratorio.

The company declares to implement the procedures foreseen in the corporate self-control plan, in
compliance with the H.A.C.C.P. system, according to the current National and European legislation, using
the sanitary hygiene advice of the company NEXUS to carry out the Microbiological and chemical tests on
surfaces and products in the laboratory.

DICHIARAZIONE IN MATERIA DI OGM ED ALLERGENI
GMO, ADDITIVES AND ALLERGENS DECLARATION

Presenza OGM

L’Azienda dichiara, nel rispetto delle procedure, di non usare materie prime, coadiuvanti
tecnologici ed additivi che prevedono la Presenza di OGM, in quanto non previste nelle
tecniche comuni di trasformazione dei prodotti.

GMO

The company declare that as per the local and European legislation is not using any raw material / ingredient
or additives which could contain GMO derived products/ingredients.

Presenza Allergeni

L’Azienda dichiara la presenza di allergeni negli ingredienti dei propri prodotti in conformita
all’ Allegato 3 bis Dir. CE 89/2003 E REG. 1169

Allergens

The company declare as per the local and European legislation to comply with Allegato 3 bis Dir. CE
89/2003 E REG. 1169 regarding allergens presence and declaration on their finished products.
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Presente | Non Presente Allergeni
Present Not present Alergens
Dettagli:

Non presente : Nessun residuo significativo si trova nel prodotto.
Presente: Nessun residuo o minima quantita potrebbe essere trovato/a nel prodotto.
Prodotto in una fabbrica che lavora anche:frutta in guscio, derivati di soia, glutine, uova.

Details:

Not present: No significant residual is to be found in the product.
Present: Any minimum quantity or residual that could be found in the product.
Produced in a factory that also work: fruit in shell, Soya derivates, gluten, eggs.

DETTAGLI E INFORMAZIONI
Details and Information

Per ulteriori dettagli si prega di contattare 1'ufficio qualita al numero 328/1374630 o mail
noemi(@zibaldonepasticceria.it .
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