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Denominazione di 
vendita 

POLPETTE DI CECI AL ROSMARINO 
Panate, Prefritte, Surgelate - CGM 

 

Descrizione 
Le Polpette di Ceci al Rosmarino sono degli ottimi snack vegetariani. 
Ideali da gustare in alternativa alla carne per un pasto proteico e salutare, già 
prefritte e surgelate, saranno pronte dopo un breve rinvenimento in forno. 

Ingredienti 

Ceci precotti macinati (36%), acqua, pangrattato per impasti (farina di GRANO tenero tipo “0”, lievito di birra, 
amido di FRUMENTO, sale), pangrattato per impanatura (farina di GRANO tenero tipo “0”, farina di mais, lievito 
di birra, sale) formaggio grattugiato (LATTE, sale, caglio microbico), patate grattugiate prefritte ((patate 88%, 
oli vegetali (girasole, colza) in proporzioni variabili, sale, destrosio)), pastella (farina di FRUMENTO, amido di 
FRUMENTO, sale), sale, erba cipollina, rosmarino essiccato 0,2%. 

 

Peso di un pezzo 1 pezzo circa 20 grammi (1 kg contiene n. 50 pezzi) 

Tipo 
confezionamento  

 Primario: polietilene;  
 Secondario (imballo): cartone 

Caratteristiche 
organolettiche 

 Aspetto - forma rotonda, colore dorato tipico del prodotto impanato  
 Odore - caratteristico degli ingredienti, assenza di odori estranei o sgradevoli 

Caratteristiche  
fisico-chimiche e 
nutrizionali 
(valori medi su 100gr) 

Kcal 
KJ 

229 
955 

Proteine 
Grassi 

Di cui Saturi 
Carboidrati 

Di cui Zuccheri 
Fibra 
Sale 

9,1 g 
12,6 g 
1,4 g 
16,9 g 
3,6 g 
5,9 g 
0,88 g 

Caratteristiche 
microbiologiche 

La ditta garantisce 
lo standard microbiologico a 
condizione che venga rispettata la 
catena del freddo 

Carica Batterica Totale 
Coliformi totali 

E. coli 
Stafilococchi coagul. positivi 

Salmonella spp. 
L. monocytogenes 

< 106 UFC/gr 
< 103 UFC/gr 
< 102 UFC/gr 

< 102 UFC/gr 

Assente / 25 gr 
< 102 UFC/gr 

Modalità di 
conservazione 

 TRASPORTO: -18°C (variazione accettabile  3°C)  
 STOCCAGGIO/VENDITA: -18°C 
Una volta scongelato il prodotto non ricongelare e consumare entro 24 ore conservandolo in frigorifero (+4°C) 

TMC (-18°C) 18 mesi     SHELF - LIFE ALLA CONSEGNA Almeno 12 mesi 

Modalità d’uso e 
di preparazione 

Da consumarsi previa cottura. Cuocere il prodotto senza preventivo scongelamento  

- In forno ventilato preriscaldato (200°C): adagia le polpette su una lastra e cuoci per circa 7/8 minuti 
- In airfryer (200°C): cuoci per circa 5/6 minuti 
- In friggitrice (180°C): cuoci per circa 3/4 minuti  
- In padella in abbondante olio bollente: cuoci per 5/6 minuti 

Allergeni   Contiene: Cereali contenenti glutine; Latte e prodotti a base di latte (incluso lattosio) 
 Cross Contamination: Crostacei; Molluschi; Pesce; Uova; Soia; Senape 

OGM  
Reg. CE n.1829/2003 
Reg. CE n.1830/2003 

L’azienda non utilizza ingredienti, additivi, aromi e coadiuvanti tecnologici costituiti o derivati da OGM.  
In conformità ai regolamenti in vigore non è richiesta etichettatura supplementare 

Destinatari Non adatto a soggetti che presentano fenomeni allergici verso uno dei componenti sopra indicati, vegani 
 

INFORMAZIONI LOGISTICHE 

Tipo confezione BUSTA 1000 gr 

Codice ean busta 8002831115443 

Codice ean cartone 8002831564203 

Codice Articolo POLC5 

Pezzi per cartone 5 

Cartoni per strato 16 

Strati per epal 6 

Cartoni per epal 96 

Misura cartoni (cm) 19x29x26h 

Altezza Pallet Cm. 171 
 


