FINSMAROOL

INSALATA DI MARE
SEAFOOD SALAD

Indubbiamente linsalata di mare & la regina degl antipast. guind immancabile in cucina La nostra insalata e surgelata in [QF
e quindi facilmente porzionabile, viene conservata sole grazie al freddo, senza additivi o salamoe. CQuesto vucldire che
possamo condira a nostio piacimento. senza imiti alla fantasia e soprattutto senza avere guello spliacevole retrogusto agre
tipico dei prodotti gia pronti. Per prepararia, basta solo lasciarla bollire in acqua per 8 minuti, lasciarla riposare e condirla!

Seafood solad s, without a doubt. the queen of appetisers, and therefore it 1s a must-have in the kitchen. Our seafood salad is 10F

frozen and therefore easy to portion s only presering method is the low temperaiure: there are no additives or brine. This means

it can be seasoned our way: There are no limits fo our imagination. and none of that bitter aftertaste that is typical of ready-to-coofk
products To prepare it, simply leave it in boiling water for 8 minutes, allow it to rest for a bit, then season lo taste!

Ingredienti: anell e ciufl di calamarc, cozze corfezone package G=8000
sgusciate, fettuccine di totano, gamberi cartonisstrate cortonslaver o
sgusciati, rondelle di tokano, vongole squsciate, Si=i
fetiLicoine o seppia _-tmtlfpalle! ‘Imﬂ . _U;;
Ingredients: squid nngs, sqwd tentocles shelled g . z Sl
mussels, squid stips, deepualer pesled shimps. )

shetf ife 18 mesi months

squid slices, shelled clams, cuttiefish




