SCHEDA TECNICA PRODOTTO SURGELATO

CODICE BL02

Revisione 01 del 01 04 22

DESCRIZIONE PRODOTTO: piatto unico a base di farro, pesce, legumi e verdure
DENOMINAZIONE PRODOTTO: BOLLA DI OMBRINA SURGELATA

INGREDIENTI: OMBRINA GRECA (PESCE) (25,4%), cavolfiore, cavolo viola, fagioli borlotti, FARRO perlato (cereali
contenente GLUTINE), aceto ai lamponi (aceto di vino rosso, succo di lampone (7%), aroma naturale), olio extravergine
d’oliva, sale, pepe verde, pepe rosa.

Puo contenere tracce di: frutta in guscio, soia.

MODALITA DI PREPARAZIONE
Estrarre il prodotto dal congelatore, decongelare per 10/12 ore a + 4°C prima del consumo. Condire a piacere.

NOTE

Conservare ad una temperatura di: -18°C.

Shelf life: 15 mesi.

Una volta scongelato il prodotto non deve essere ricongelato ma conservato in frigorifero e consumato entro 24 ore.

DICHIARAZIONE NUTRIZIONALE
Valori medi per 100g di prodotto:
Energia 641kJ / 157kcal

Grassi 2,1g

di cui acidi grassi saturi 0,7g
Carboidrati 21g

di cui zuccheri 1,4g

Proteine 8g

Sale 0,8g

CONFEZIONAMENTO

IMBALLO PRIMARIO (UNITA’ DI VENDITA):
- Coppa in cartoncino 100% fibra vergine accoppiato a polietilene chiusa con coperchio RPET trasparente
- Dimensioni: 185x65 mm.
- Peso netto: 350g.

IMBALLO SECONDARIO (UNITA’ LOGISTICA O COLLO):
- Cartone ondulato chiuso con nastro trasparente
- Numero di pezzi contenuti: 4
- Dimensioni: 390X200X180 mm

IMBALLO TERZIARIO:
- Pallet tipo epal in legno
- Dimensioni: europallet (800x1200mm)
- Numero pezzi per pallet: 432
- Numero colli per pallet: 108
- Numero di strati per pallet: 9
- Numero di colli per strato: 12
- Peso totale: 240kg
- Altezza pallet: 1,8cm

Prodotto e confezionato da: Artigiano del Gusto Srl, Via Unita d’Italia, 7 Rovato (BS), nello stabilimento di Rovato. IT
X5N9A CE



